Menuplan

13.10.2025 bis 19.10.2025 (KW 42)

zu jedem Menu wird eine Suppe, Menusalat und Dessert serviert

S nnenberg

Wohnen im Alter

Datum Mittagessen Abendessen
Tagessuppe
Montag Trutenschnitzel im Eimantel, dazu hOme-Iette mit
13.10.2025 Gemdserisotto und gelbe Bohnen = C 1ampignons und
s Mini-Berliner (D) einer Salatschale
Kirbiscremesuppe
Dienstag Scthelunsrigort r:jacchh Omas Art, Griessbrei mit .ﬂ )
Geburts:\gsessen Uberbackenem Blumenkohl Portweinbirnen Scharfes Gemiiseragout
Joghurtcreme nach thaildndischer Art
Basler Mehlsuppe Gemischtes kaltes mit Jasminreis
Mittwoch Alplermagronen mit Réstzwiebeln Fleisch (Schinken,
15.10.2025 und Apfelschnitzli Salami, Fleischkase)
i Kirschtorte garniert und
Geburtst_agsessen Chabissalat
Lauchcremesuppe Chili con Carne
Donnerstag Kalbsbratwurst an Zwiebelsauce, (Eintopf mit &~
16.10.2025 dazu Butterrdsti und glasierte Rind und Gemiise) Gourmet-Menu
& Karotten Spezialbrot
Geburtstagsessen Vanillecreme mit Rahm Wildgeschnetzeltes
Dillsuppe (Reh und Hirsch EU)
Freitag Gebackene Albeli an Tatarsauce, Apfel- und an Preiselbeersauce mit
17.10.2025 dazu Ebly mit Safran Zwetschgenwadhe Spatzli, Rosenkohl und
und Blattspinat a la creme mit Rahm Maroni
Frische Trauben
Tomatencremesuppe
Samstag Kalbsgeschnetzeltes auf Spaghetti warmer @
18.10.2025 mit Tomatensauce, dazu Broccoli Fleischkase, dazu Italienisches Menii
= mit Butter
Geburtstagsessen Hausgemachtes Tiramisu Herbstsalat _Penne-Auﬂauf
mit Bolognese und
Bouillon mit Backerbsen Tomatensauce
Sonntag gebratenes Schweinssteak nach Kaseteller
19.10.2025 Forster Art (mit Waldpilzen),dazu mit Dorrobst,
Duchesse-Kartoffeln und Trauben und
herbstliches Mischgemise Nussen
Coupe Danemark

Herkunft / All Unser Fleisch, sowie die Backwaren stammen, falls nicht auf der Menukarte deklariert, aus der Schweiz.
erkun ergene Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden
auf Anfrage gerne. (Details siehe Anschlag Saal).



