Menuplan

12.01.2026 bis 18.01.2026 (KW 3)

zu jedem Menu wird eine Suppe, Menusalat und Dessert serviert

S nnenberg

Wohnen

Datum Mittagessen Abendessen
Bouillon mit Ei
Montag Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce Russischer Salat
12.01.2026 dazu Schupfnudeln an Butter und mit
T griine Bohnen gekochten Eiern
Tagesdessert
. s V]
Dienstag Tomatencremesupp'e Thonsalat (Thai) Vegi-Menii
13.01.2026 Pouletgeschnetzeltes an Pilzsauce . egi-ivienu
VL. e . . L1 nach Nizza Art
d mit Spiralen dazu Erbsli und Riebli q Knoblibrot
Geburtstagsessen Erdbeerglace mit Rahm azu Bnoblibro Marinierte Tofustuckli
mit Kefen, Soja, Chili
Gerdstete Hafersuppe Amerikanische gebraten serviert mit
. inde- inuri- Jasminreis
Mittwoch || IS Gt AT praacheni
14.01.2026 ¥ o Blaubeeren
Broccoli mit Kokosraspel und Ahornsiru
Ananasblechkuchen P
Griesssuppe Leopold
Donnerstag Scf;\./\Z/e:(nsl,schtnli;cfel a Iadcrléme ?Icazu Suppe mit o rm?t Vent
15.01.2026 IZOKE! It Rase Und glasierte «Spatz» . .
Schwarzwurzeln
Frische Mandarinen Poulet Nuggets
Tagessuppe Italienische mit Pommes frites
Freitag Gebackene Fischstabli (Alaska) mit Kasewdhe mit Chabissalat und
16.01.2026 Tatarsauce dazu Salzkartoffeln und Tomaten und Currymayonnaise
T Blattspinat mit Zwiebeln Mozzarella
Birnen-Vanille Creme dazu Blattsalat
Brotsuppe
Samstag Alplermagronen (ohne Kartoffeln) Morchelterrine L ® 5
17.01.2026 mit Zwiebeln und Apfelkompott mit Salat garniert Italienisches Menii
Caramelschaum
Penne an
Blumenkohlsuppe 4 Kasesauce
i i mit Baumnussen
Sonntag Aarg;ue;Schhweljnsbt;jaten mit Birchermiesli mit Coppa und
18.01.2026 wetschgen Jus dazu Frichten und Rucola
Stampfkartoffeln und
. . Rahm
glasiertes Wurzelgemiuse
Heisse Liebe

im Alter

Herkunft / All Unser Fleisch, sowie die Backwaren stammen, falls nicht auf der Mentukarte deklariert, aus der Schweiz.
erkunft / ergene Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden

auf Anfrage gerne. (Details siehe Anschlag Saal).



