
Menüplan 
 02.11.2026 bis 08.11.2026 (KW 45) 
 .  
zu jedem Menü wird eine Suppe, Menüsalat und Dessert serviert 
 

Herkunft / Allergene 
Unser Fleisch, sowie die Backwaren stammen, falls nicht auf der Menükarte deklariert, aus der Schweiz. 
Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere Mitarbeitenden 
auf Anfrage gerne. (Details siehe Anschlag Saal).  

 

 

Datum Mittagessen Abendessen  

Montag 
02.11.2026 

Tagessuppe 
Gemischter Hackbraten mit 

Rahmsauce, dazu Risotto und 
grüne Bohnen 

Chriesi-Kirschmousse 

Bresaola (IT) und 
Mortadella (IT), 

garniert mit 
Antipasti 

 

 
Dienstag 

03.11.2026 
 

Gemüsesuppe 
Schweinsschnitzel mit Currysauce, 

dazu Basmatireis und Asia-
Gemüse 

Kokosnuss-Blechkuchen 

Kaiserschmarren 
mit Weinbeeren 

und Sauce Bischof 
(Rotwein, Zimt 
und Mandeln) 

 
Vegi-Menü 

 
Handgemachte Bündner 
Capuns auf Gemüsebeet, 

mit Frischkäse und 
Baumnüssen überbacken 

Mittwoch 
04.11.2026 

Urchige Kabis-Suppe 
Rindsragout mit Rotweinsauce, 
dazu Nüdeli und Blattspinat mit 

Zwiebeln 
Frische Trauben 

Französische 
Omelette mit 

Schinken 
 

Eisbergsalat mit 
Rucola 

Donnerstag 
05.11.2026 

Bouillon mit Gemüsestreifen 
Pouletschenkel aus dem Ofen, 

dazu Lyonerkartoffeln und 
tomatierte Zuchetti mit Thymian 

Tagesdessert 

Bunter Hörnli 
Gratin mit 

Allerlei und Salat 

 
Gourmet-Menü 

 
Wildbratwurst (CH) mit 
Preiselbeersauce, dazu 

Kartoffelkroketten, 
Rotkraut und 

Marroni 

 
Freitag 

06.11.2026 
 
 

Gebundene Dillcrèmesuppe 
Gemischter Fischragout (EU) an 
Schnittlauchsauce, dazu Safran-

Gemüsereis 
Grünapfelschaum 

Birnen- und 
Apfelwähe mit 

Rahm 

 
Samstag 

07.11.2026 
 

Leichte Griesssuppe mit Kräutern 
Rindfleisch-Cannelloni Sonnenberg 

mit Béchamelsauce und Käse 
Maraschinocrème mit kandierten 

Früchten 

Wienerli mit 
Eblysalat, dazu 
Senf und Brot  

Italienisches Menü 
 

Polpette Pizzaiola mit 
Tomaten, Oregano, 

Knoblauch und Oliven,  
serviert auf grünen Nudeln 

Sonntag 
08.11.2026 

 
Geburtstagsessen 

 

Minestrone 
Geräuchertes Rippli mit Senf, dazu 

Salzkartoffeln, Sauerkraut und 
Apfelschnitzli 

Vermicelles mit Rahm 

Kleine 
Käseauswahl 

aus der 
Innerschweiz, 
garniert mit 
Nüssen und 

Dörrobst 


